RESTAURACJA PALACOWA
UROCZYSTOSCI
OKOLICZNOSCIOWE

PROPOZYCJE MENU
(istnieje mozliwos¢ skomponowania wlasnego menu
7 zaproponowanych zestawow - 1 menu dla wszystkich gosci)

Menu I
3 pierogi z serem i szpinakiem z wedzonym tososiem i kwasng Smietang
Rosot z kurczaka z pianka z jajka z blanszowanymi warzywami

Pieczone medaliony z poledwicy wieprzowej z borowikami w Smietanie, fasolka
szparagowa zawijana w boczku, Pommes Duchesse - ziemniaki ksieznej

Deser z lodami waniliowo-truskawkowo-czekoladowymi z owocami
sezonowymi, sosem owocowym i bitg Smietang z nutka adwokata


http://palac-lomnica.pl/

Menu 11

Chrupiace placuszki ziemniaczane z borowikami duszonymi na masle

Aromatyczny rosét z jelenia z kulkami miesnymi z dzika

Pieczen wotowa duszona w pikantnym sosie z czerwonego wina
ze smazonymi na masle warzywami korzennymi
i fomnickimi kluskami z nutkag tymianku

Kompozycja z bezy z kremem jogurtowo-cytrusowym i owocami

lesnymi z nutkg wodki malinowej
196 71 / os.

Menu II1

Tatar z pstraga wedzonego z pianka Smietanowo-chrzanowg
i marynowanym ogorkiem zielonym

Krem z groszku zielonego z mietg

Soczysta rolada z indyka faszerowana szpinakiem i serem mozarella
Z sosem ze smazonej czerwonej papryki, kolorowy ryz,
kalafior i brokut na masle

Panna cotta z owocami leSnymi i musem owocowo-cytrusowym


http://palac-lomnica.pl/

Menu IV

tomnicki ser kozi pieczony w sezamie z rukolg
i vinegretem porzeczkowym

Consome z borowikami z nutkg wodki

Pieczona piers z kaczki z chrupigcymi kopytkami makowymi,
satatka z jabtka i selera

Gruszka Heleny - gruszka marynowana w winie oblana czekolada
z lodami waniliowymi, migdatami i bitg Smietang

Menu V

Terrina z sandacza z sosem szpinakowo-czosnkowym
i pomidorami koktajlowymi

Zupa krem ze szparagdéw z biatym winem i grillowanymi krewetkami

Smazona poledwica z sarny owinieta w boczku z sosem ziotowo-
winnym, fasolka szparagowa, gruszka z zelem porzeczkowym
i chrupigcymi kopytkami makowymi

Creme bralée z sorbetem z czerwonej porzeczki
na lustrze z sosem waniliowym


http://palac-lomnica.pl/

Menu VI

Pasztet z dzika z sosem tatarskim

Consome z borowikami z nutkg wodki

Grillowane medaliony z poledwicy wieprzowej z borowikami w
Smietanie, fasolka szparagowa zawijana w boczku,
Pommes duchesse - ziemniaki ksieznej

Panna cotta z owocami leSnymi i musem owocowo-cytrusowym

Menu VII

3 mate rosti ziemniaczane z wedzonym tososiem
Rosot z kurczaka z pianka z jajka z blanszowanymi warzywami

Pieczony halibut podany na duszonych lisciach szpinaku
z szafranowym risotto

Créme brilée na lustrze dwoch sosow z musem owocowym

i bitg Smietang
193 71 /0s.


http://palac-lomnica.pl/

Menu VIII

wegetarianskie

(menu wegetarianskie jako calos¢ moze by¢ zamowione jedynie dla calej grupy.
Pojedyncze osoby, ktore szukaja wegetarianskiej alternatywy do wybranego menu,
moga wybrac¢ w miejsce dan miesnych potrawe wegetarianska)

tomnicki ser kozi pieczony w sezamie z rukolg
i vinegretem porzeczkowym

Zupa krem ze szparagoéw z biatym winem i grzankami serowymi

Grillowane plasterki baktazana zapiekane z serem feta i prazonymi
pestkami stonecznika, kasza gryczana z borowikami
Z sosem jogurtowo-ziotowym, bukiet satat

Strudel jabtkowy na ciepto z lodami waniliowymi i sosem karmelowym

Oferta obowiazuje przy minimalnej liczbie 25 gosci
Cieszymy sie na Panstwa wizyte!
Rezerwacja:
hotel@palac-lomnica.pl
tel: +48 75 71 30 460


http://palac-lomnica.pl/

